
PLATS
Plat du jour 19,50€

Tartare de bœuf 18,50€

Filet de Dorade sauce vierge
sauce vierge 17,60€

Linguines aux escalopines de poulet
sauce poulette et poêlée de
champignons

18,20€

Burger de la semaine 19,50€

FORMULE DU MIDI
ENTRÉE + PLAT/PLAT + DESSERT 25 €

SUR ARDOISE UNIQUEMENT
BOISSON  NON COMPRISE

ENTRÉE + PLAT + DESSERT 30 €

ENTRÉES
Entrée du jour 9,50€

Cromesquis de Morbier aux lardons 9,50€

Salade César
Poulet croustillant, salade,
tomates, œufs, poitrine grillée,
croutons, parmesan et sauce
césar (Option végétarienne)

Entrée
Plat

13,50€
17,90€

DESSERTS
Dessert du jour 9,OO€

Crème brulée Pina Colada 7,00€

Mi-cuit au chocolat 8,50€

Assiette de fromages 10,50€

Cassolette de la mer
aux petits légumes 25,90€

Tataki de thon aux saveurs d’Asie 21,50€

Filet de bœuf sauce morilles 30,00€

Tarte au citron meringuée 9,00€

Pavlova framboise 9,00€

Millefeuille inversé
crème de diplomate café, caramel beurre
salé et fève de tonka

9,50€

Café gourmand 11,00€

Planche de charcuteries 12,50€

Gravelax de saumon
crème de raifort, pickles d’oignons rouges

13,90€

Soupe de poissons
servie avec rouille, fromage et croutons

13,90€

SOIRÉE ÉTAPE
ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT

TOUTE LA CARTE À
L’EXCEPTION DES

SPÉCIALITÉS DU CHEF

1 sirop à l’eau
Steack haché ou Fish and chips
Frites, pâtes ou légumes en accompagnement
2 boules de glaces ou compote ou yaourt

SUPPLÉMENT 3 PLATS 7,00 €

Menu enfants  12,00€

Entrée 
Plat

Dessert

Les spécialités du Chef

Une boisson + un plat + un accompagnement + un dessert

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX : 
Frites, Salade verte , écrasé de patates douces
ou poêlée de légumes.

Retrouvez la liste des allergènes de cette carte sur demande.


